Université

de Strasbourg

BUT - Génie biologique
Sciences de I'aliment et biotechnologies

pré-requis obligatoires Langue du parcours Francais
ECTS 180 ECTS

Volume horaire
TP : Oh TD:0h Cl:0h CM: 0h

COMPETENCES GENERALES
- Avoir une maitrise du francais permettant de communiquer a I'écrit et a I'oral de

facon adaptée, de comprendre un énoncé, de I'analyser et de Formation initiale Oui
rédiger une solution, Formation continue Non
- Avoir une connaissance suffisante de I'anglais permettant de progresser pendant Apprentissage Non
la formation : échanger a I'oral, lire et comprendre un texte, Contrat de professionnalisation|Non
répondre aux questions écrites et orales, Stage : (durée en semaines) 8

- Etre capable de mémoriser des connaissances,

- Savoir mobiliser ses connaissances et développer un sens critique,

- Etre capable d'évoluer dans un environnement numérique et détenir des
connaissances de base en bureautique.

COMPETENCES TECHNIQUES ET SCIENTIFIQUES

- Avoir des bases scientifiques en biologie, chimie, physique et mathématiques,

- Avoir un intérét pour les manipulations pratiques en particulier en biologie et chimie /biochimie,
- Savoir mobiliser ses connaissances pour répondre a une résolution de probleme,

- Savoir élaborer un raisonnement structuré et adapté a une situation scientifique.

QUALITES HUMAINES

- Avoir une premiéere réflexion sur son projet professionnel,

- Montrer son intérét pour les sciences et sa motivation pour les domaines relevant notamment de la biologie, chimie,
mathématiques et

physique,

- Avoir I'esprit d'équipe et savoir s'intégrer dans les travaux de groupe via les projets et les travaux pratiques,

- Avoir le sens pratique, étre attentif, curieux, rigoureux et persévérant,

- Savoir s'impliquer et s'organiser dans ses études (ou gérer sa charge de travail) pour fournir le travail nécessaire a sa réussite en
autonomie.

Objectifs du parcours

Fiche RNCP du BUT Génie biologique : Science de I'aliment et biotechnologie : RNCP35368

Le Bachelor Universitaire de Technologie (BUT) Génie Biologique, parcours « Sciences de I'aliment et biotechnologie » permet
d'exercer des activités dans les domaines de I'agroalimentaire, des biotechnologies, des industries pharmaceutiques et
cosmétiques. Le titulaire du BUT Génie Biologique, parcours sciences de I'aliment et biotechnologie (SAB) peut assurer de
nombreuses missions parmi lesquelles :

- la mise en place et |a réalisation d'analyses sur des matiéres premiéres, produits intermédiaires et finis dans une démarche de
contréle

- la réalisation et la mise au point de techniques d'analyses dans le domaine des biotechnologies

- la mise en place d'un systéme qualité ou I'animation d'une démarche qualité, hygiéne, sécurité, environnement dans les industries
alimentaires ou biotechnologiques

- la conduite d'un processus de fabrication de produits alimentaires, cosmétiques, pharmaceutiques ou biotechnologiques depuis la
conception jusqu‘au conditionnement des produits finis

- La réalisation de missions ou la participation a un projet de recherche et développement : conception de nouveaux produits,
modification de process de fabrication, développement de process innovants...

*» ~ *» *
Competences aacquerir
Les Compétences a acquérir sont:
- Réaliser des analyses dans les domaines de la biologie : en respectant les bonnes pratiques de laboratoire, en respectant la
réglementation, en assurant la tracabilité, en adoptant une démarche de validation de résultats, en respectant les procédures

opératoires dans un contexte de démarche qualité et de développement durable.

- Expérimenter dans le génie Biologique : en adoptant une démarche éthique, en prenant en compte les enjeux sociétaux, en
communiquant de maniére adaptée dans le domaine de I'expérimentation.

- Animer le management de la Qualité, de I'Hygiéne, de la Sécurité, et de I'Environnement en Industries Alimentaires et

Biotechnologiques : en respectant la réglementation, en prenant en compte les moyens (organisationnels, humains, techniques,
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économiques et environnementaux), en adoptant une communication appropriée.

- Organiser la production des aliments et des biomolécules : en appliquant les consignes de sécurité, en respectant un cahier des
charges, en contrdlant qualitativement ou quantitativement la production

- Innover en science de 'aliment et biotechnologie : en répondant de facon pertinente a un cahier des charges, en prenant en
compte les enjeux sociétaux (éco-conception, santé humaine,... ), en mettant en ceuvre une démarche scientifique, en adoptant une
communication appropriée.

Les Compétences transversales sont :

- Se servir du numérique : en utilisant les outils numériques de référence et les régles de sécurité informatique pour acquérir,
traiter, produire et diffuser de I'information ainsi que pour collaborer en interne et en externe.

- Exploiter les données a des fins d'analyse : en identifiant, sélectionnant et analysant avec esprit critique diverses ressources dans
son domaine de spécialité pour documenter un sujet et synthétiser ce s données en vue de leur exploitation, en analysant et
synthétisant des données en vue de leur exploitation, en développant une argumentation avec esprit critique.

- S'exprimer et communiquer a I'écrit et a I'oral : en se servant aisément des différents registres d'expression écrite et orale de la
langue francaise, en communiquant par oral et par écrit, de facon claire et non-ambigué, en francais et dans au moins une langue
étrangere.

- Agir en responsabilité au sein d'une organisation professionnelle : en situant son rdle et sa mission au sein d'une organisation pour
s'adapter et prendre des initiatives, en respectant les principes d'éthique, de déontologie et de responsabilité environnementale, en
travaillant en équipe et en réseau ainsi qu'en autonomie et responsabilité au service d'un projet, en analysant ses actions en
situation professionnelle, s'auto-évaluer pour améliorer sa pratique, en prenant en compte des problématiques liées aux situations
de handicap, a I'accessibilité et a la conception universelle.

- Se Positionner vis a vis d'un champ professionnel : en identifiant et situant les champs professionnels potentiellement en relation
avec les acquis et la mention ainsi que les parcours possibles pour y accéder, en caractérisant et valorisant son identité, ses
compétences et son projet professionnel en fonction d'un contexte, en identifiant le processus de production, de diffusion et de
valorisation des savaoirs.

Codes ROME

H1502 - Management et ingénierie qualité industrielle

H1303 - Intervention technique en Hygiéne Sécurité Environnement -HSE- industriel
H1206 - Management et ingénierie études, recherche et développement industriel
H2502 - Management et ingénierie de production

H1503 - Intervention technique en laboratoire d'analyse industrielle

Stage et projet tutoré

8 semaines de stage en 2éme année.

Contact

Jérdme Carrayrou : jerome.carrayrou@unistra.fr
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Année 3 Génie Biologique
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